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Introduction:-

L’igname du genre Diascorea est une plante a tubercule alimentaire de premiére importance en Afrique de I’Ouest.
Elle est riche en glucides avec une importante proportion d’amidon (Konan et al., 2015, Baco et al., 2017,
Coulibaly et al. 2021). En Cote d’Ivoire, I’igname est la premiére production vivriére avec une estimation annuelle
d’environ 6 millions de tonnes (FAO, 2022). La production d’ignames constitue une activité génératrice de revenus
en Cote d’Ivoire qui procure un bénéfice allant de 857 000 a 863 000 francs/ ha/ an aux producteurs (Mahyao et al.,
2008). Par ailleurs grace aux résultats de la recherche agronomique, ils existent plusieurs variétés cultivées dont
certains restent encore mal connue, comme I’igname jaune (Martin et Ruberte, 1975). Cette variété, malgré qu’elle
soit prisée par certains institut hoteliers reste peu cultivée en plus d’étre tardive. Aussi,existe-il trés peu de données
scientifiques sur cette variété. Ainsi, cette étude se propose de déterminer quelques caractéristiques fonctionnelles de
I’amidon de I’igname jaune.

Méthodologie:-

Cette étude a été réalisée sur la variété Diascorea Cayenensis Lam. (Igname jaune) avec Diascorea rotundata
(Igname Kponan) utilisée comme témoin. Les tubercules de chaque variété ont été récolté au champ a Divo (Cote
d’Ivoire) et acheminées au laboratoire pour différentes analyses. Les équipements et les réactifs utilisés pour les
expériences sont de norme et de qualité standards. L’extraction de I’amidon a été faite avec 1 kg de tubercule
d’igname selon le diagramme ci-dessous. Aprés extraction, le pH, la clarté, le gonflement et la solubilité de ’amidon
ont été déterminés selon les méthodes standards
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Figure 1:- Diagramme d’extraction de I’amidon.

Résultats:-
Les résultats montrent une différence de couleur de ’amidon des deux ignames étudiées. La couleur jaunatre foncée

observé au niveau de ’amidon de I’igname jaune est certainement di a la présence des caroténoides (Baco et al.
2017).
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Figure 2:- Amidon d’igname jaune et de kponan.

Au niveau des autres paramétres évalués (le pH, la clarté, la solubilité et le gonflement), il y a une différence
significative entre les deux types d’amidon. Aussi, ’igname jaune produit moins d’amidon que 1’igname kponan.

(Tableau 1)

Tableau 1:-Quelques paramétres étudiés.

Paramétres Igname jaune Igname kponan P
Rendement 14.30 % + 0,350 15.73 % + 0,173 0.000
Couleur Ivoire Beige

pH 6.57 + 0,019 6.99 + 0,009 0.000
Clarté 15.63 + 0,020 24.83 + 2,089 0.000
Solubilité 0.40 + 0,009 0.71+£0,011 0.000
Gonflement 0.96 + 0,010 0.92+0,01 0.000

P : valeur de la probabilité associée

Conclusion:-

L’objectif de cette étude a été de déterminer quelques caractéristiques fonctionnelles de I’amidon de I’igname jaune.
Il ressort que I’igname jaune présente un amidon avec un bon niveau de gonflement. Cette variété pourrait servir en
industrie alimentaire et pharmaceutique d’ou sa potentielle valorisation.
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